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Rosso Saline

Riconoscimenti: 
- 2001 Diploma di Gran Menzione - Vinitaly

- 2011 Medaglia d’Oro - Emozioni dal Mondo

- 2013 Rosa d’ORO - Viniplus AIS
- 2015 Medaglia d’Oro - Emozioni dal Mondo

Vitigno: Merlot e Cabernet Sauvignon

Annata: 2016

Alcool: 14%

Vigneto: su terreno pianeggiante morenico,
a tratti argilloso

Sistema di allevamento
e produzione:

cordone speronato e casarsa, con una
produzione di 80q/ha

Vendemmia: manuale, settembre

Vinificazione: in botti d’acciaio con macerazione di 
almeno 10 giorni

Affinamento: in tonneau di rovere di Slavonia per 12 
mesi, poi in botiglia per almeno 2 anni

Colore: rosso rubino carico tendente al granato

Profumi: evoluti, intensi di frutta a bacca rossa

Sapori: intenso, equilibrato, armonico. In bocca 
presenta tannini morbidi e una buona 
sapidità. Ottima persistenza

Abbinamento: salumi, formaggi stagionati, carni rosse 
e selvaggina

Temperatura di servizio: 16-18°C


